교육 영상 시연용 가상 자료 · 가상 회사·가상 참석자(가명) · 실제 업체와 무관
연회 코스 메뉴 설명문 · 알레르기 표시표 (조리장 확인 전)
JJ리조트 한울물산(가명) 가을 워크숍 만찬 / 아래는 AI가 만든 초안이며 조리장이 확인해야 확정됩니다.
	메뉴
	설명문
	알레르기 유발 재료
	조리장 확인

	훈제연어 카나페
	바삭한 호밀빵 위에 훈제연어와 부드러운 크림치즈, 향긋한 딜을 올렸습니다.
	우유, 밀 (밀 확인 필요)
	□

	단호박 크림수프
	달콤한 단호박을 곱게 갈아 생크림으로 부드럽게 끓였습니다.
	우유, 닭고기
	□

	호두 리코타 샐러드
	루꼴라와 리코타치즈, 방울토마토에 구운 호두 드레싱을 곁들인 샐러드입니다.
	우유, 호두, 토마토, 아황산류
	□

	한우 안심 스테이크
	한우 안심을 구워 버섯과 감자퓌레, 데미글라스 소스와 함께 냅니다.
	쇠고기, 우유, 밀, 대두, 토마토
	□

	새우 크림 파스타
	통통한 새우와 스파게티면을 생크림 소스에 버무린 파스타입니다.
	새우, 밀, 우유 · 아황산류 (확인 필요)
	□

	초콜릿 무스 케이크
	진한 다크초콜릿 무스를 부드럽게 올린 케이크입니다.
	알류, 우유, 밀, 대두
	□



참석자 요청과 맞춰 본 결과
	요청
	겹치는 메뉴
	제안(확정은 사람)

	견과류 알레르기 3명
	호두 리코타 샐러드(호두) · 초콜릿 무스 케이크(아몬드가루)
	호두 뺀 샐러드, 케이크 대신 과일 접시 — 조리장 확인

	새우 알레르기 1명(배서연)
	새우 크림 파스타
	스테이크로 바꾸는 것을 고객사 담당자에게 확인



확인 필요 사항
	제목
	이유
	누구에게 확인

	호밀빵 · 밀
	제빵업체 배합표가 없어 밀 포함 여부를 확인하지 못함
	구매 담당 · 제빵업체

	화이트와인 · 아황산류
	와인 제품 원재료 확인서가 없음
	구매 담당

	케이크 · 아몬드가루
	표시 목록에는 없지만 견과 알레르기 손님 3명 주의
	조리장

	새우 알레르기 손님
	배서연 님이 메인으로 «새우 크림 파스타»를 선택한 것으로 접수됨
	연회 담당 · 고객사 담당자

	교차 접촉
	호두·새우를 손질한 도마·기름을 다른 메뉴에 같이 쓰는지
	조리장



알레르기 표시의 최종 확인과 확정은 조리장이 합니다. 이 초안은 확정된 표시가 아닙니다.




